Liebe Gaste,
es ist uns eine besondere Freude, Sie bei uns begriiRen zu diirfen.
Seit 1985 steht unser Restaurant fiir griechische Gastfreundschaft, die von
Herzen kommt. Damals erfiillten sich Andreas Efthimiou und seine Frau Niki
einen Lebenstraum, als sie das Hellas in Wesel eré6ffneten - ein Ort, an dem
mediterrane Tradition, Bodenstandigkeit und familiare Herzlichkeit
aufeinandertreffen. Uber die Jahre hinweg haben wir nicht nur Freunde,
sondern auch treue Wegbegleiter gewonnen. Dank lhrer Unterstitzung ist
das Hellas zu einem GUber Wesel und weit tber die Region hinaus bekannten
Treffpunkt fur GenielRer geworden. Wir méchten, dass Sie nicht nur gutes
Essen geniefl3en, sondern sich bei uns auch rundum wohlfihlen. Unser
Restaurant steht flur eine bodenstandige, familidre und gemiutliche
Atmosphare, in der jeder Gast herzlich willkommen ist.
Fihlen Sie sich bei uns wie zu Hause und genie3en Sie die gemeinsame Zeit.

THN YTEIA MAX




200 / GYROS UBERBACKEN

Herzhaft, cremig und wirzig — Gyros in hausgemachter Metaxasauce, mit Gouda Uberbacken, serviert mit
Reis und knusprigen Pommes Frites

20I / GYROS SPEZIAL

Vielseitig und aromatisch — zartes Gyros mit Auberginen, Zucchini und milder Paprika, dazu Pommes Frites
und cremigem Zaziki

202 / GYROSTELLER

Tradition pur — unser hausgemachtes Gyros serviert mit Reis, Pommes Frites und feinem Zaziki

203 / SOUVLAKI

Saftige Schweinespief3e mit hausgemachter Sauce — serviert mit Reis, Pommes Frites und cremigem Zaziki

204 / GRILLTELLER

Fur Grillfreunde — Souvlaki, Bifteki und Gyros mit hausgemachter Sauce dazu Reis, Pommes Frites und Zaziki

205 / LEBER MIT ROSTZWIEBELN

Deftig und aromatisch — zarte Schweineleber mit Rostzwiebeln, serviert mit Reis und Pommes Frites

206 / PUTENFILET

Zartes Putenfilet in feiner Apfelweinbrand-Sahnesauce, verfeinert mit Apfelstiicken und Zimt — dazu Reis

207 / JAGER SCHNITZEL

Herzhaft und klassisch — Schweineschnitzel mit hausgemachter Jagersauce und Champignons, serviert mit
Reis und Pommes Frites

208 / HAWAII SCHNITZEL

Fruchtig und deftig — mit Metaxasauce, Schinken, Ananas und Gouda Uberbacken dazu Reis und Pommes
Frites

209 / HAHNCHENLEBER
Fein abgeschmeckt — Hahnchenleber mit WeiRwein, geschmorten Zwiebeln und Balsamico dazu Reis

210 / SEEZUNGENFILET

Zartes Seezungenfilet mit Spinat in cremiger Tomaten-Sahnesauce und Gouda Uberbacken — serviert mit
Reis und Pommes Frites

[/ ; %7?,&%%/ e
Tdglich 'von II:00 - I4:30 (auBer Sonn- und Feiertage)

211 / TORTELLINI

Gefullt und kostlich — Tortellini mit Fleischfillung in Tomaten-Sahnesauce und Schinken

212 / SPAGHETTI HELLAS

Griechisch inspiriert — Spaghetti mit Bolognese-Sahnesauce und Uberbackenem Gouda

Zu jedem Fleisch- und Fischgericht wird ein frischer Salat
mit hausgemachtem Dressing nach 40 Jahren Tradition serviert.

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

1290 €

PARKEN LEICHT GEMACHT!

FUR IHREN NACHSTEN BESUCH:
DIE TIEFGARAGE "GROSSER MARKT" IST RUND UM DIE UHR GEOFFNET.

AUCH IHR TICKET ENTWERTEN.

DAS ROLLTOR OFFNET SICH AUTOMATISCH, WENN SIE SICH MIT IHREM AUTO NAHERN.
NACHTS GELANGEN SIE UBER DEN EINGANG BEI DER VOLKSBANK HINEIN UND KONNEN DORT
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FRISCH UND KNACKIG- SALATDRESSING NACH

40 JAHREN NOCH IMMER HAUSGEMACHT!

36 / PIKILIA (GroBe gemischte Vorspeise)®?

Vielfaltig und aromatisch — gebratene Auberginen, Zucchini und Paprika, serviert mit Zaziki, Saganaki,
Dolmadakia, Kalamata-Oliven, Tomaten, Gurken, Kadsecreme und einem Hauch ,AGRINELEO“-Olivendl

37 / ZAZIKI @

Frisch und cremig — aus Magermilch-Joghurt und Quark

38 / SAGANAKI «@

Knusprig und wirzig — panierter Fetakéase, goldbraun frittiert

39 / SAGANAKI SPEZIAL &7

Fein und raffiniert — panierter Fetakase auf einem Rote-Beete-Salat, verfeinert mit Honig und Sesam

40 / GEBACKENER CAMEMBERT &2

Zart und cremig — Camembert, gebacken und serviert mit Pfirsich

41 / OREKTIKA (Gemischte Vorspeise) o

Vielseitig und frisch — gebratene Auberginen, Zucchini und Paprika, dazu Saganaki und Zaziki

42 / KALAMARIA

Zart und aromatisch — Tintenfisch, serviert mit Zaziki und Knoblauchal

43 / FETA UBERBACKEN «g

Feta, der sich in Gouda hillt — herzhaft und wiirzig, Feta mit Gouda Uberbacken

44 / DOLMADAKIA o2

Traditionell und schmackhaft — warme Weinblatter, gefiillt mit Reis, serviert mit hausgemachter
Tomatensauce und Zaziki

45 / FETA NATUR &

Original und einfach — Fetakase, Kalamata-Oliven, milde Peperoni und ,AGRINELEO"-Olivendl

46 / PIPERIA FLORINIS ¥

Fein und geschmackvoll — rote, milde Paprika, gefullt mit Feta und tberbacken

47 / AUBERGINEN &7

Vielseitig und wirzig — Auberginen mit Feta und Uberbacken

48 / PUTENSALAT

Zartes Putenfilet auf frischem Blattsalat mit knusprigen Croutons, Tomaten, Gurken, Ananas und einer
leckeren Vinaigrette

49 / GRIECHISCHER SALAT o¢

Das Original — Tomaten, Gurken, Kalamata-Oliven, Zwiebeln, Paprika, Fetakdse und ein Hauch
+AGRINELEQ"-Olivendl"

50 / GYROS SALAT

Herzhaft und frisch — Gyros auf Blattsalaten, mit Tomaten, Ananas und einer erfrischenden Vinaigrette

51 / HELLAS SALAT

Vielfaltig und reichhaltig — Blattsalate, Tomaten, Gurken, Artischocken, Sardellen, Thunfisch, Oliven, Ei,
Schinken, Kase und hausgemachtes Dressing

52 / THUNISCH SALAT

Frisch und leicht — Blattsalate, Croutons, Zwiebeln und Thunfisch, abgerundet mit hausgemachtem
Dressing

53 / LEFKADA SALAT

Frisch und késtlich — Blattsalate, Tomaten, Gurken, Schinken, Kase, Ei und hausgemachtes Dressing

o vegetarisch

1790 €

6,50 €

9,50€

n50€

10,50 €

1390 €

n50€

n50€

8,90€

9,50€

n50€

12,50 €

17,90 €

1290 €

16,90 €

16,90 €

15,90 €

1590 €




54 / ZWIEBELSUPPE &

Mit Gouda goldbraun Uberbacken

55 / GULASCHSUPPE

Herzhaft gewirzt und nach traditioneller Art zubereitet — zartes Rindfleisch, aromatische Paprika und
kraftige Gewulrze vereinen sich zu einem vollmundigen Genuss.

56 / HUHNERSUPPE

Leicht, kraftig und wohltuend — zartes Huhnerfleisch, feines Gemise und aromatische Krauter vereinen sich
zu einem echten Klassiker.

&I/I/
HAUSGEMACHT!

57 / TOMATENSUPPE &Y

Fruchtige Tomaten, fein abgestimmt mit mediterranen Krautern — ein Klassiker voller Geschmack

7

I / PIZZA MARGHERITA %

Der Klassiker — mit hausgemachter Tomatensauce, Gouda und einer Prise Oregano

2 / PIZZA TONNO

Herzhaft und aromatisch — mit Thunfisch und Zwiebeln

3 / PIZZA NIKI &¢

Mediterran und wuirzig — mit Fetakase, Oliven, Zucchini, frischen Tomaten und feiner Tomatensauce

4 / PIZZA 4 JAHRESZEITEN

Fur jede Jahreszeit ein Genuss — belegt mit Schinken, Thunfisch, Champignons und Paprika

5 / PIZZA PARGA

Viel Belag, viel Geschmack — mit Schinken, Salami, Champignons, Artischocken, Paprika und einem Ei

6 / PIZZA KYRA VGENA

Deftig und herzhaft — mit Schinken, Salami, Champignons und Thunfisch

7 / PIZZA GYROS

Griechisch trifft Tradition — mit herzhaftem Gyros

8 / PIZZA VESALIA

Fruchtig-wirzig — Gouda, Gyros, Fetakdse und Ananas auf goldbraun gebackenem Boden

9 / PIZZA VEGETARISCH &

Bunt und vielseitig — mit Gouda, Spinat, Zwiebeln, Paprika, Feta und Oliven

10 / PIZZA LARISSA &7

Einfach mediterran — mit Fetakése, frischen Tomaten und Paprika

IT / PIZZA HELLAS

Griechische Vielfalt — mit Schinken, Salami, Champignons, Artischocken, Fetakadse und Paprika

I2 / PIZZA HAWAII

Fruchtig und erfrischend — mit Schinken und stfRer Ananas

@o’;/fwymﬂéﬁéﬁ

WUSSTEST DU, DASS UNSERE PIZZA EINES UNSERER ERSTEN GERICHTE IN DEN ANFANGEN WAR?

13 / PIZZA RUSTICA &

Rustikal und wirzig — mit Spinat, Fetakase und einem Ei

I4 / PIZZA SPEZIAL

Fur Liebhaber des Besonderen — mit Schinken, Salami, Thunfisch, Sardellen, Champignons, Artischocken,
Paprika und Peperoni

SEITDEM LIEBEN UNSERE GASTE SIE- FRISCH UND TRADITIONELL AUF GOLDBRAUN GEBACKENEM TEIG

MIT HAUSGEMACHTER TOMATENSAUCE UND OREGANO ZUBEREITET - EIN ECHTER GENUSS SEIT 1985!

o vegetarisch

7,50 €

790€

750€

6,90 €

9,90€

13,60 €

15,50 €

14,00 €

15,00 €

14,50 €

15,00 €

16,00 €

15,50 €

14,50 €

16,50 €

13,60 €

14,50 €

16,50 €
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Gthelfeiton

SAFTIG, KNUSPRIG UND VOLL IM GESCHMACK, FUR DEN PERFEKTEN GENUSS ZU JEDER ZEIT!

58 / SOUVLAKI

Saftige Schweinespiefde, hausgemachte Sauce, Zwiebeln, Reis, Pommes Frites und cremiges Zaziki

59 / GYROS-PLATTE

Ein Klassiker der griechischen Kiiche — Gyros und Souvlaki mit Zwiebeln, hausgemachter Sauce, dazu Reis,
Pommes Frites und Zaziki

60 / RUMPSTEAK

Saftig gegrillt — wahlweise mit Pfeffersauce oder Krauterbutter dazu Reis

61 / DORFTELLER

Einfach herzhaft — Bifteki und Gyros mit hausgemachter Sauce, Zwiebeln, Reis, Pommes Frites und Zaziki

62 / BIFTEKI

Hackfleisch mit Fetakase gefullt, hausgemachte Sauce, Zwiebeln, Reis und Pommes Frites dazu Zaziki

63 / LEBER MIT ROSTZWIEBELN

Schweineleber mit frischen Réstzwiebeln, Reis und Pommes Frites

64 / GRILLTELLER

Far Grillfreunde — Bifteki, Souvlaki, Lammkotelett und Leber mit hausgemachter Sauce, Zwiebeln, Reis,
Pommes Frites und cremigem Zaziki

65 / QUZO-PLATTE

Griechische Vielfalt — Hackfleischrélichen, Souvlaki, Gyros und Schweinesteak mit hausgemachter Sauce,
Zwiebeln, Reis, Pommes Frites und leckerem Zaziki

66 / SCHWEINEFILET

Zartes Filet mit Pfeffersauce, dazu Reis Pommmes Frites und Zaziki

67 / FILET HELLAS

Unser Geheimtipp - Schweinefilet gefullt mit Fetakése und Gouda, geschmackvolle hausgemachte Sauce
mit Zwiebeln, Paprika und Champignons, serviert mit Pommes Frites

68 / LAMMKOTELETT

Aromatische Lammkoteletts, perfekt gegrillt — mit Reis, Pommes Frites und Zaziki

69 / ZWIEBEL-SCHNITZEL

Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Réstzwiebeln, Reis und Pommes Frites

70 / PUTENSCHNITZEL

GRILLPLATTE FUR 4 PERSONEN

Knusprig paniertes Putenschnitzel mit Reis und Pommes Frites EIN FEST FUR FLEISCHLIEBHABER:

71 / SCHNITZEL WIENER ART
HAUSGEMACHTEM ZAZIKI.

Paniertes Schweineschnitzel mit Reis und Pommes Frites IDEAL ZUM TEILEN UND GENIESSEN

99,90 €

72 / VONITSA-PLATTE

GYROS, SOUVLAKI, SCHWEINEFILET, BIFTEKI
UND LAMMKOTELETT - SERVIERT MIT
REIS, KNUSPRIGEN POMMES FRITES UND

Eine herzhafte Kombination - Bifteki, Souvlaki, Gyros, hausgemachte Sauce, Reis und Pommes Frites dazu
leckeres Zaziki

73 / SUTZUKAKIA

Hackfleischrollchen mit Metaxasauce und Gouda Uberbacken dazu Reis und Pommes Frites

74 / FILET

Schweinefilet mit Metaxasauce und Gouda Uberbacken dazu Reis und Pommes Frites

75 / HAWAII-SCHNITZEL

Mit Metaxasauce, Schinken, Ananas und Gouda Uberbacken dazu Reis und Pommes Frites

17,90 €

18,90 €

29,90 €

18,90 €

18,50 €

16,50 €

2290€

22,90 €

21,90 €

24,50 €

2490 €

16,90 €

17,50 €

16,50 €

21,90 €

19,90 €

22,90 €

18,90 €

Zu jedem Fleisch- und Fischgericht wird ein frischer Salat mit hausgemachtem Dressing nach

40-jdhriger bewdhrter Rezeptur serviert.
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PURE TRADITION!

SAFTIGER GENUSS!

Vil

77 / GYROS

Tradition pur — unser hausgemachtes Gyros serviert mit Reis, Pommes Frites und feinem Zaziki

78 / GYROS UBERBACKEN

Mit hausgemachter Metaxasauce und Gouda Uberbacken serviert mit Reis und Pommes Frites
79 / GYROS-PFANNE UNSER
KLASSIKER!

Gyros in Sahnesauce mit Zwiebeln und Champignons, dazu Reis und Pommes Frites

80 / GYROS SPEZIAL

Gyros mit Auberginen, Zucchini, milder Paprika, Zwiebeln und Pommes Frites dazu Zaziki

81 / GYROS MIT ROSTZWIEBELN

Gyros mit frischen Réstzwiebeln und Pommes Frites dazu Zaziki

82 / PUTENFILET A LA CREME

Zart, sahnig und vollmundig — feines Putenfilet in cremiger Sahnesauce mit Champignons, dazu Reis

83 / PUTENFILET SUSS-SAUER

Fruchtig und harmonisch — zartes Putenfilet in sif3-saurer Sauce mit Ananas, serviert mit Reis

84 / PUTENFILET CURRY

Cremig und fein abgestimmt — zartes Putenfilet in aromatischer Curry-Sauce mit Ananas, dazu Reis

85 / FILET A LA CHEF

Herzhaft, und ausgewogen — Schweinemedaillons in feiner Wein-Sahne-Sauce mit Zwiebeln, Paprika und
Champignons, dazu Reis

91 / LAMMSCHULTER

-
4
.4
: 2 Zart, wirzig und mediterran — langsam geschmorte Lammschulter mit Spaghetti und zerbréseltem Feta
L= fur den besonderen Genuss
x T
59 92 / LAMMSCHULTER
= w
z (6} Klassiker der griechischen Kiiche zarte Lammschulter trifft auf zartgekochte dicke Bohnen
I x
w
©2 93 / LAMMSCHULTER
-
E o Saftig und sattigend — geschmorte Lammschulter serviert mit goldbraun gebackenen Ofenkartoffeln
w >
>0
zz 94 / LAMMSCHULTER-STIFADO
D>
suRlich und voll im Geschmack — zarte Lammschulter mit gekochten Schalotten Zwiebeln
119 / KALAMARIA
knusprige Tintenfischringe mit cremigem Zaziki und Reis
1 Z
@ I20 / GARIDES
S Zarte gegarte Garnelen mit leckerem Zaziki und Reis
w
= . N
" - I2I / GLOSSA A LA CREME
T
g I3) Feines Seezungenfilet in cremiger Wein-Sahnesauce mit Paprika, Zwieben und Champignons dazu Reis
¥
2 . I22 / LACHS KAVO D’ORO
‘0O
E 4 Aromatischer Lachs in Tomaten-Sahnesauce mit mediterranem Gemdise und bestem Olivendl dazu Reis
(G
a § I23 / FISCHPLATTE
(O]
o ; Eine kostliche Vielfalt aus Seezunge, Garnelen, Kalamaria und Lachs — serviert mit GemuUse und Reis
w <
o N

I24 / SEEZUNGENFILET

Uberbackenes Seezungenfilet auf feinem Spinat in Sahnesauce — serviert mit Reis und Pommes Frites

1790 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

18,50 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

23,60€

26,90 €

26,90€

26,90 €

26,90 €

2150€

27,50 €

27,90 €

2590 €

29,90 €

27,90 €

Zu jedem Fleisch- und Fischgericht wird ein frischer Salat mit hausgemachtem Dressing nach

40-jdhriger bewdhrter Rezeptur serviert.




© 125 / SPAGHETTI BOLOGNESE 14,00 €
-
w Klassisch und cremig — Spaghetti in herzhafter Hackfleisch-Sahnesauce
n
- 7z
N 126 / SPAGHETTI LEFKAS 18,90 €
>
\'Q a Mediterraner Genuss — Spaghetti in feiner Ouzo-Tomatensauce mit zarten,Garnelen
z
Q 127 / TORTELLINI KORFU 1490 €
2 8 Herzhaft gefullt und mit Gouda Uberbacken — Tortellini mit Fleischfllung-in cremiger Hackfleischsatce
N 128 / TORTELLINI AGRINIO 1550 €
KNJS Woirzig und fein — Tortellini mit Fleischfullung, Fetakase und Sahnesauce, tberbacken mit Gouda
N 129 / TORTELLINI A LA PANA 14,90 €
X‘ Gefullt und kostlich — Tortellini mit Fleischfullung in Tomaten-Sahnesauce und Schinken
3 I30 / LASAGNE 15,50 €
& Ofenfrisch und deftig — Schinken und Hackfleisch-Sahnesauce, geschichtet und mit Gouda gratiniert
V
\Q\— z 32 / SPAGHETTI ,ELSA“ 750€
3 2 Leckere Spaghetti Bolognese
w
2 - 33/ PIZZA ,SPIDEY“ 750 €
-
\Q o § Knusprige Pizza belegt mit Schinken
z
é > Z 34/ GYROS ,MICKY" 8,50 €
\, t ; Unser Klassiker mit knusprigen Pommes und leckerem Zaziki
(NS
w <
} - - 35 / SCHNITZEL ,ROCKY" 8,50€
\.fz Goldbraun paniertes Schnitzel mit Pommes Frites

Dr efoo-Dfinensf

Hat Ilhnen Ihr Essen geschmeckt? Dann sollten Sie wissen, dass
unser hauseigenes Olivendl AGRINELEO malRgeblich dazu
beigetragen hat. Mit jedem Tropfen entfihren wir Sie geschmacklich
in unsere Heimatregion in Griechenland.

Seit Uber 40 Jahren schatzen GenielRer in Wesel und Umgebung das
feinfruchtige Aromenspiel unseres Olivendls — eine Komposition aus
griechischer Sonne, einer salzigen Meeresbrise und den erdigen
Noten des Panetolikon-Gebirges.

Was uns bei Heimweh hilft, weckt bei unseren Géasten
Urlaubsgefihle. Nehmen Sie sich den Geschmack des Studens
einfach mit nach Hause — unser AGRINELEO Olivend!l gibt es auch
far den Genuss in lhrer eigenen Kiche!

UNSER GEHEIMNIS IN DER KUCHE - AGRINELEO OLIVENOL




wwygw//w

Nach Mama’s Rezept: Hausgemachter Auflauf aus Auberginen,
Kartoffeln, wiirzigem Hackfleisch und cremiger Béchamelsauce.
Ein echtes Familienrezept, das mit Liebe gemacht wird.

Warum schmeckt unser Moussaka wie bei Mama?

Weil wir bei der Zubereitung nichts dem Zufall Gberlassen. Wir verwenden
nur die besten Zutaten — frisches Gemuse, hochwertiges Fleisch und
hausgemachte Saucen. So wie es eben Mama halt hat. Jeder Bissen ist ein
Genuss, der die Erinnerung an gemutliche Familienessen und
unvergessliche Momente weckt.

Ein Gericht fiir die ganze Familie
Ob mit der Familie, Freunden oder bei einem besonderen Anlass — unser
Moussaka bringt immer Wérme und Freude auf den Tisch. Es ist nicht nur
ein Gericht, sondern ein Erlebnis, das verbindet. Wir sind stolz darauf,
Ihnen ein Stlick griechische Gastfreundschaft und Herzlichkeit direkt auf
Ilhren Teller zu bringen.

Was passt perfekt zu Moussaka?

Unser Moussaka ist ein echtes Hauptgericht, das sich wunderbar mit
einem frischen griechischen Salat und einem Glas griechischem Wein
kombinieren lasst. Der Wein bringt die Aromen des Moussaksas perfekt
zur Geltung und sorgt fur eine noch rundere Geschmackserfahrung.
FUr den echten griechischen Flair empfehlen wir einen trockenen Rotwein
oder einen frischen Retsina.

18,90 €




